
1725 Erbauung 

Ein „Frischhammer“, später Nagelhütte, wird 

oberhalb des Blochhauers errichtet. 

1762 Gründung der Nagelhütte

Der in der Eisenindustrie herrschende Kon-

kurrenzkampf zwingt die gräfliche Hütte zu-

sätzliche eigene Absatzmöglichkeiten des 

Roheisens zu schaffen. Mit dem Umbau des 

„Frischhammers“ zu einer „Nagelhütte“ ent-

steht mit der Nagelfabrikation ein weiterer 

Fertigungszweig. Es wird mit der Produktion 

von u.a. Radnägeln zur Befestigung von Ei-

senreifen auf Felge und Speiche begonnen. Mit 

der Entwicklung der Eisenbahn in Deutschland 

beginnt die Produktion von langen Schienen-

nägeln.

1880 Pressen von Schienennägeln

Die Nagelhütte produziert mit zwei 

Glühöfen und zwei Nagelpressen. Das 

Wasser des nebenliegenden Teiches 

dient über ein Wasserrad 

als Antriebskraft.

1913 Stilllegung

Der Bedarf an Schienennägeln ging aufgrund 

der Umstellung auf Schraubverbindungen zu-

rück, dadurch muss die Nagelhütte schließen. 

In den Restgebäuden wird der städtische Bau-

hof untergebracht.

2006 Restauration

Die Nagelhütte wurde in Privatbesitz überge-

ben und restauriert.

   Weitere Informationen 

findet ihr hier!

Geschichte der Nagelschmiede

❙CA N M IC H�



 

Getränke 
 

Euro 

Aperitifs 
 

Manoella Ruby Finest Reserve Port Red   5cl        3.5 
 
Vermut Lustau White oder Red    5cl  5.9 
Hochwertiger Wermut nach altem Hausrezept!  
 
Sherry Lustau Fino Jarana     5cl               5.2 
Ein exquisiter Fino mit Klasse! 
 
Granatapfel-Spritz mit Hauslikör “Heisse Glut“(1)            25cl  8.5 

 Aperol Spritz (1)                         25cl               8.5 
 Aperol-Maracuja Spritz(1)                        25cl               8.5 
 Ramazzotti Rosato(1)                        25cl  8.5 
 Campari Orange(1)                   25cl          8.5 
 Select Aperitivo “Das Original aus Venezia”(1)   25cl       8.5 
 BIO-Limoncello Gran Gourmet(1)                       25cl         10.9 
 Haussekt “Nagelschmiede” 
 Schloß Würzburg J. Oppermann       10cl          4.2 

Prosecco „II Fresco“ Spumante DOC                          10cl         5.0 
Weingut Villa Sandi 



 

Getränke 
 

   Alkoholfreie Getränke 
 
   Bad Liebenwerda Wasser 
   laut oder leise                        0,25l   2.9 
   laut oder leise                                  0,75l                  6.0 
    
   Bad Liebenwerda 
   Bitter Lemon, Tonic(9)., Ginger Ale(9)    0,25l                2.9 
 

   Creyt “Der Fruchtsaft“ -vegan- 
   Orangensaft                                              0,3l              3.7 
   Apfelsaft „naturtrüb“                                    0,3l  3.7 
   Kirschnektar                                              0,3l  3.7 
   Bananennektar                                         0,3l  3.7 
   Kiba                                                         0,3l  3.7 
   Rhabarber, Birne                                0,3l                    4.0 
    
   diverse Saftschorlen                                 0,3l                    3,7 
   diverse Saftschorlen                                 0,4l                    4.5 
 
   Pepsi & Pepsi zero(1,10,13,16)                              
   7UP, Schwip Schwap orange(1,10,13,16)             0,2l  2.7 



 

Getränke 
 

      Unsere alkoholfreien Spezial`s 
   hausgemachte Limonade           1l           9.9 
   (Fruchtlimonade) 
 

     alkoholfreier „Aecht Bitter“ Secco   10cl  5.5 
     grüne Jagdbirne/ Wermut 

    Weingut Manufaktur Jörg Geiger  
 
   37 Grad Pinot Noir       10cl  7.0 
   alkoholfreie Alternative zum Rotwein 

    Weingut Manufaktur Jörg Geiger  
 
   Gin-Tonic -alkoholfrei-      25cl  8.5 
   Martini-Spritz -alkoholfrei-      25cl  8.5 
   „Campari“ zero Alkohol-Orange     25cl  8.5 
   BIO-Aperitivo VeneZero aus Italien    25cl          10.9   
 
   Creydt „Der Fruchtsaft“ 
 

   alkoholfreier Spritz auf Eis      0,33l   5.0 
   Apfel-Minze. Rhabarber-Vanille 
   oder Ananas-Limette 



 

Getränke 
 

   Bier vom Fass und aus der Flasche(a2) 
  
    
   Hasseröder Premium Pils vom Fass                    0,3l  3.1 
   Hasseröder Premium Pils vom Fass                    0,5l      5.1 
   Münchner Hell „Spaten“ vom Fass    0,3l  3.1 
   Münchner Hell „Spaten“ vom Fass    0,5l  5.1 
   Kellerbier vom Fass (unfiltriert, naturtrüb)    0,5l  5.3 
   Freiberger Natur-Radler vom Fass                            0,3l  3.2 
   Freiberger Natur-Radler vom Fass                            0,5l  5.3 
   Beeren-Alsterwasser       0,5l  5.3 
   Münchner Hell „Spaten“-Mix     0,5l  5.9 
   mit Maracuja-oder Kirschsaft 
 
   Hasseröder Schwarzbier Flasche                               0,5l Fl. 5.1 
   Beck´s alkoholfrei oder Malzbier                               0,33l Fl. 3.5 
   Franziskaner alkoholfrei                          0,5l Fl.  5.1 
    
    

   Obstbrände-Grappa 
 
   Grappa di Prosecco                               2cl  40 Vol.%  6.5 
   Obstgarten „Edelbrand“                        2cl 39 Vol.%  2.9 



 

Getränke 
 

   Kräuterliköre - Bitter 
   Underberg                                             2cl  44 Vol.% 2.4 
   „Schmiedewasser“ Kräuterlikör             2cl 54 Vol.%  2.6 
   Kräuter „Tonkrug“      2cl 56 Vol.%  3.6 
   Ramazzotti                                            4cl  30 Vol.%   4.5 
   Brockengold Kräuterlikör (mit Blattgold)              2cl 50 Vol.%  4,5 

 
   Spirituosen 
   Malteserkreuz Aquavit                          2cl  40 Vol.%       2.2 
   Linie Aquavit       2cl 41,5 Vol.%  2.5 
    Monokel Harzer Premium Gin    2cl 45,5 Vol.% 4.9 
   Harzer Single Malt Whisky       2cl 43 Vol.% 6.5 
 

   Long Drinks & mehr… 
   Dassler 

   Cider-Apfelwein       0,33l 5 Vol.%  5.5 
   Rose-Rhabarberwein       0,33l 5,5 Vol.%  5.5  
   Cuba Libre(10)                                                                          30cl 40 Vol.% 8.5 
   Vodka Lemon                                                 30cl 40 Vol.% 8.5 
   Whisky Cola(10)                                                                        30cl 40 Vol.% 8.5 
   Gin-Tonic(1)                                             30cl 40 Vol.% 9.5 
   “FWT-Gin“von Toni Eggert aus Ilsenburg 



 

Getränke 
 

     Harzer Likör-Manufaktur 

 
 
   „Schmiedewasser“ Kräuterlikör             2cl 54 Vol.%  2.6 
 
   Schokoteufel Likör            2cl 51 Vol.% 2.6 
 
   Nusslikör(h2)                           2cl 30 Vol.%  2.6 
 
   Weinbrand Nusslikör(h2)                         2cl 28 Vol.%  2.6 
    
   Apfel-Gurkenlikör oder Schoko-Kirschlikör  2cl 20 Vol.%  2.6 
 
   „Heiße Glut“ Likör aus Granatapfel, 
   Blutorange mit einem Hauch Chili   2cl 25 Vol.%  2.6 
 
   Butterscotch Likör      2cl 22 Vol.% 2.7 
    
   Brockengold Kräuterlikör (mit Blattgold)              2cl 50 Vol.%  4,5 
 
    
       



 

Getränke 
 

  Gorilla-Heißgetränke von Joerges seit 1847 

 

  Seit mehreren Generationen dreht sich in unserer Familie alles um den besten Kaffee.  
Für den perfekten Premiumgenuss wählen wir die qualitativ hochwertigsten Kaffeesorten 
aus der ganzen Welt aus, die wir über den gesamten Veredelungsprozess hinweg einer 
sorgfältigen Qualitätsprüfung unterziehen.  

 
   Tasse Café Créme(10)                                                                   2.8 
   Kännchen Kaffee(10)                                                                   5.2 
   Tasse koffeinfreier Café Créme                                                 2.8 
   Kännchen koffeinfreier Kaffee                                              5.2 
   Pott Kaffee(10)                                                                           4.6 
    
   Espresso(10)                                                                                   2.6  
   Doppelter Espresso(10)                                                                  4.5 
   Espresso Macchiato(g,10)          3.0                                    
   Cappuccino(g,10)                                                                               3.1 
   Doppelter Cappuccino(g,10)                                             5.2 
   Milchkaffee(g,10)                                                                     4.5 
   Latte Macchiato(g,10)                                                                    4.8 
   Große Tasse heiße Schokolade(g,10)                                         4.1 
   -mit Sahne           4.6 
   -mit veganer Milchalternative            Aufpreis: 0.8 
 



 

Getränke 
 

   Teegenuss von „Ronnefeldt“    

 

   Große Tasse Tee         4.8 
 

   Spring Darjeeling  

Erste Pflückung von den Südhängen des Himalaya. Spitzentee mit  
lieblichem, zartblumigem Aroma.  

    
   Assam Bari Irish Breakfast 

Extravaganter Broken mit vielen goldenen Tips und höchsten Aromawerten:  
kräftig, würzig, malzig.  

     
   Earl Grey 

Feinblumige Herbstpflückung komponiert mit dem spritzigen, frischen  
Zitrusaroma der Bergamotte. 
 
 

   Green Dragon Lung Ching 

Ein seltener Teegenuss, bei dem sich die typisch leichte Herbe mit einem 
erfrischenden Moment verbindet 

    

   Morgentau 
Die faszinierende Teekomposition mit Sencha, Blüten und  
fein-fruchtigem Mango-Zitrusgeschmack 



 

Getränke 
 

    
   Ayurveda Herbs & Ginger 

   Innere Wärme. Perfekt balancierte Kräutermischung, die alle Sinne aktiviert. 
 
   Bergkräuter 

Zarte Melisse, dezente Anisnote und ein Hauch von Thymian - duftig,  
würzig und frisch wie Morgenluft in den Bergen. 
 

   Fruity Camomile 

   Herb-süße Kamille, verfeinert mit aromatischer Orangenschale. 
    
   Refreshing Mint 

Der typische Geschmack der Pfefferminze mit neuer Frischedimension  
durch Zitronengras. 

    
   Rooibos Cream Orange 

Vollmundiger Rooibos mit cremig-sanftem Vanillearoma und  
dem Geschmack reifer Orangen. 
 

   Sweet Berries 

   Eine vollaromatische Kombination mit der Süße saftiger Früchte. 
 
     
    



 

Getränke 
 

   Weißwein 
 
 

   2024er Pinot Bianco Berg DOC -trocken-           0,1l    6.0 
   Weingut Nals Margreid       0,75l          41.0 
   Aromen von reifen Mirabellen, Äpfeln und Birnen,  
   cremig und elegant 
 

                                        2024er Sauvignon Blanc II -trocken-          0,1l     5.2 
          Weingut von Winnig         0,75l           36.0 

   feinfüßi, und frisch, Aromen von Maracuja und Stachelbeere 

 

   2022er Chardonnay Oak Cask -trocken-       0,1l     4.6 

               Weingut Bodega Trapiche       0,75l           32.0 
   Aromen nach reifen Birnen, floralen Noten nach Zitronenblüten, 
   Brioche und einem dezent karamellisierten Hauch  

 

   2024er Goldriesling VDP.GUTSWEIN -trocken-     0,1l         6.1 

   Weingut Schloss Proschwitz       0,75l          42.0 
 die regionale Spezialität aus Sachsen, mit Leichtigkeit,  

   Aromen von saftiger Birne, Quitte und etwas Vanille  
 
 

   Alle Flaschenweine auch für Zuhause mit einem Rabatt von 50%! 
 

    



 

Getränke 
 

   Rosé-Wein 
 
   2024er Pinkfein Fünf Freunde Rosé          0,1l    4.5 
   Weingut Zur Schwane VDP. Gutswein -feinherb-   0,75l           31.0 
   feine Erdbeerfrucht, erfrischend, leckerer Terrassenwein,  
   Cuvée und Domina und Bacchus  
 
   2024er Rosé Fuchs & Hase             0,1l    4.5 
   Weingut Gmeinböck -trocken-      0,75l  31.0 
   süßer Johannisbeerduft, kombiniert mit einem Hauch von Waldbeeren,  
   ideal für die Erfrischung im Frühling oder Sommer  
 
   2022er Blauer Spätburgunder Mittenmang Rosé     0,1l    5.4 
   Weingut Bettina Schumann -trocken-     0,75l  37.0 
   Zupackend, würzig, außergewöhnlich. Kräftiger Spätburgunder-Rosé  
   vom Kaiserstuhl mit dunkler Farbe, rauchiger Note und viel Charakter.  
   Sehr guter Essensbegleiter.  
    
   2024er Rosé Côtes de Gascogne IGP        0,1l    4.0 
   Weingut Domaine de Millet -trocken-     0,75l  28.0 
   Köstliche Frische, feine Cassisnote, leicht und unkompliziert,  
   ein Sommerspaß  
 
   Alle Flaschenweine auch für Zuhause mit einem Rabatt von 50%! 



 

Getränke 
 

   2024er Scheurebe QbA -mild-           0,1l      5.0 
                Weingut Seebrich              0,75l             34.0 
   Duftet nach tropischen Früchten und Cassis.,  
   schmeckt erfrischend und vollfruchtig-mild zugleich. 
 

   Rotwein 
 
   2019er Deutzerhof Cuvée Légère VDP Gutswein       0,1l    5.1 
   Weingut Deutzerhof -feinherb-      0,75l           35.0 
   Himbeere, Cassis und pfeffrige Noten, Struktur  
   und Kirscharoma, Kraft und Gerbstoffe  
 
   2024er Edelvernatsch Pfefferburger DOC -trocken-    0,1l         6.0 
              Weingut Nals Margreid        0,75l           41.0 
   Saftig, vollmundig, frisch, Aromen von Brombeere 
   und Himbeere.  
 
   2022er Predicat Priorat DOCa  -trocken-       0,1l        6.9 
          Weingut Cellers Grifoll Declara       0,75l  48.0 
                 Kraftvoll und mineralisch mit dunkler Frucht,  
   von den berühmten Schieferböden des Priorat.  
 
 

   Alle Flaschenweine auch für Zuhause mit einem Rabatt von 50%! 



 

Getränke 
 

   Flaschenweine die besondere Anlässe begleiten 
    
   2021er Château Anthonic Moulis-en-Médoc 2021       0,75l          55.0 
        Weingut Château Anthonic         
   Schöne Nase von frischen Kirschen und dunklen Beeren,  
   auch im Geschmack frische Frucht, feine Tanninstruktur,  
   offen und zugänglich, rund und vollmundig, weich im Abgang.  
 
   2022er La Mateo Rioja Blanco DOCa        0,75l          45.0  
          Weingut Bodegas D. Mateos       
   elegant und komplex, cremig mit gerösteten Aromen  
   aus einer der berühmtesten Regionen Spaniens  
 
   2020er Amarone della Valpolicella DOCG      0,375l          45.0 
   Weingut Agricola Fratelli Tedeschi -trocken-       
   Geprägt von einem dunklen und intensiven Bukett  
   von reifen Früchten und einer kraftvollen Struktur.  
   Der Wein besitzt viel Körper und ist einer der ausdrucksstärksten seiner Art.  
 
   2025er Sancerre Blanc AOC               0,75l       45.0 
              Weingut Jean Marc Crochet  -trocken-      
   Die Sauvignon Blanc Traube bringt die intensive Frucht,  
   der Boden Körper und Länge, einer der bekanntesten Weißweine der Welt. 
 



 

Getränke 
 

   Prickelndes & Perlendes 
    

    

   Lambrusco Promabolla Amabile        0,1l      3.9 
   großartige Fruchtfülle, wunderschöne Aromen  0,75l  27.0 
   leicht moussierend      
 
    
   Prosecco „II Fresco“ Spurmante DOC      0,1l    5.0 
   Weingut Villa Sandi Venetien     0,75l  36.0  
   Hocheleganter Prosecco, nach der traditionellen  
   Methode gekeltert, feinste Perlage  
    
    
   Haussekt „Nagelschmiede“        0,1l           4.2 
   Sektkellerei J. Oppmann      0,75l         30.0 
   Fruchtig und mild, schöne Frische, harmonisch,        

 sehr klare und saubere Aromatik, feiner Abgang 
 
 
   Vino Spumante Rosé extra dry        0,1l     4.1 
   spritzig-frischer Rosé Spurmante mit Aromen  0,75l   28.0 
   von hellen roten Beeren 
 



 

Getränke 
 

   Winterling Crémant  Blanc de Blancs brut     0,1l    7.0 
   Weingut Winterling        0,75l  49.0  
   cremig weich, erfrischend, zart perlend 
   Crémant vom feinsten!  
 
   Champagne Aspasie Réserve brut    0,375l         39.0 
   Champagnerhaus Aspasie Champagne      0,75l        79.0 
   Anspruchsvoller, harmonischer und wunderbar 
   frischer Champagner für alles Gelegenheiten 
 
 

   Als Erinnerung zum Mitnehmen... 

   „Schmiedewasser“ Kräuterlikör             0,1l/ 0,5l 54 Vol.%  
   Mitnahmepreis:       7.95/ 19.95 € 
 
   „Heiße Glut“ Likör aus Granatapfel, 
   Blutorange mit einem Hauch Chili   0,1l/ 0,5l 25 Vol.%  
   Mitnahmepreis:       7.95/ 19.95  
    
   „FWT“ Gin aus Ilsenburg       
   von Toni Eggert        0,5l 40 Vol.% 
   Mitnahmepreis:       29.95 



 

Unser Credo lautet... 
 

     Unsere Produkte... 

stammen fast alle aus unserer Region, manches ist überregional   

 

       Unsere Speisen... 

      ...werden getragen und belebt durch unsere Ideen 

 

   ... sind hausgemacht 

... sowie traditionell oder individuell á la minute gekocht und zubereitet 



 

Neues und Krea+ves aus der Schmiedeküche... 

 

Wählen Sie alle Gerichte à la carte aus,  

  oder stellen Sie sich ihr individuelles  

        drei-Gang Wunschmenü zusammen  

für 55 Euro p.P.  

 

Für vegane Alterna+ven sprechen Sie  

        gern unseren Service an! 



 

        Menü eins   

 

                  Dreierlei vom Kürbis                         18.0   

                                       flüssiges. gepickeltes. knuspriges 

           -vegan- 

 

 

       cremiges Risotto     29.0    

                                          Piemont-Haselnüsse. Bio-Blaukornblumenkäse. 

gepickelte Möhre  

          -veggi- 

 

 

          Lemon Curd-Tarte      14.0 

               Heidelbeer-Sauerrahmeis 

                      
     

  

   ...als Menü      55.0 



 

        Menü zwei 

 
 

getrüffeltes Petersilienwurzel-Cremesüppchen   10.0          

            knuspriges Stroh 

              -veggi- 

 

 

      gegrillter deutscher Wildschweinrücken         36.0                              

       süß/saure Beete. cremige Maispolenta 

                       

 

          Maison Kober Käse-Affinage    18.0 

       Nordseekäse Sarzbüttler. Rosenkäse.  

         Camembert de Normandie. dunkler Böttcher 

       Feigensenf. hausgebackenes Brot        
 

                        

 

  ...als Menü       55.0 



 

        Menü drei 

 

               

     Tatar vom Rinderfilet                   19.0   

          Frankfurter grüne Sauce. Bio-Ei.  

  Kapern. geröstetes Brot 
 
 
                                                  

   gebratenes Fischfilet „Fang des Tages“       28.0    

                        Kalamata-Oliven-Tomatenragout  

    Limetten-Knoblauch-Kartoffelstampf  

 

 

 

      Grießflammerie an Zweierlei-Quitte    12.0 

                            Eiscreme & Ragout 

         

 

 

     ...als Menü      55.0 



 

        Menü vier 

 
 
               Waldpilz-Cremesuppe                12.0   

           Croûton`s  
 

 
      Gulasch vom Ilsenburger Weiderind                       36.0     

 „Eggert Alm“                    
           Spinatsemmelknödel. Spitzkohlgemüse 
 
 
 

  „DIE BESTE“ Nougat Créme Brûlée im Ilsetal   12.0 
                            Zwetschgen-Rahmeis 
          -veggi- 

    
 

 
   ...als Menü      55.0 



 

        à la carte Klassiker 
 

 Korb verschiedener Brote      9.0  

             aufgeschlagene Kürbisbutter & Kräuterquark    

           (als vegane Alternative - italienisches Olivenöl)  
 
 

                   kleiner Zupfsalat     10.0 

                 mariniertes Gemüse 

      -vegan- 
 
 

          „Brotzeit in der Nagelschmiede“   18.0 

     eine Auswahl an edlen und besonderen 

      Schinken. Salami & Käse. hausgebackenes Brot  
 
 

            Bouillabaisse mal anders…    18.0 

        Edelfisch. Krustentier. Kokos. Gemüse 

     

  



 

        à la carte Klassiker 
 

 

   Manufaktur-Tagliatelle. Chorizorahm          22.0  

                       Schmorfenchel  

                

     

 

       Landschweinschnitzel aus artgerechter Haltung  22.0   

       lauwarmer Kartoffel-Gurken-Salat. Preiselbeeren 

 

 

 

 Maispolenta     24.0 

rauchiges Bohnengemüse. Blumenkohlsalat  

    -vegan- 

 

  

 

            

      für alle Umbuchungen der Beilagen berechnen wir        + 3.0 



 

Hauptspeisen 
 

       Für unsere kleinen Gäste bis 12 Jahre ... 

 

 

Tagespasta klein      8.0 

 

 

          Schnitzelchen vom Landschwein               11.0 

                                                     Fries. Gemüse 

 

 

Fries      5.0 

 

 



 

Süßer Abschluss Zauber 
 

Dessertweinempfehlung 

Birbet Fermentato Rosso      0,1l            5.5

 Weingut Azienda Agricola Negro Angelo & Figli  0,75l            39.0

 kirschrote Farbe, aromatisch, duftend, Aromen von Brombeere, 

Himbeere, Erdbeere, angenehme Säure 

                                                                                                                                

Belgisches Eis  verschiedenen Sorten                               pro Kugel.         1.9 

          Sahne / Schlagobers extra                 1.2   

 

 veganes Sorbet der Saison  -hausgemacht-              pro Kugel 3.5

                                                                                                              

Café & Eis 
doppelter Espresso. frische Schlagobers. Kaffee-Eis                8.0 

  
zum Kaffee. Cappuccino oder Espresso empfehlen wir: 
eine Auswahl handgemachter Pralinés und Macarons                      10.0 



 

Hausgemachte Kuchen und Torten&  

Eiskreationen von 14.00-17.00 Uhr  
 

    

    

Ein Stück Blechkuchen      4.6 

   (je nach Tagesangebot)      

 

 

 

Ein Stück Torte       4.9 

(je nach Tagesangebot)     

 

 

 

 



 

Hausgemachte Kuchen und Torten&  

Eiskreationen von 14.00-17.00 Uhr  
 

Belgische-Eiscreme 

 

Geeister Mocca 

Frischer Kaffee auf Eis. 1 Kugel Belgisches-Vanilleeis.  

frische Schlagobers              7.5 

 

 

„Süsses Schokoladen– Duell“ 

Eisschokolade. 1 Kugel Belgisches-Schokoladeneiscreme.  

frische Schlagobers       7.5 

 

 

„Kaffee de Schmiede“ 

Doppelter Espresso. 1 Kugel Kaffee-Eiscreme.  

frische Schlagobers       8.0                                                                                          

 

 



 

Hausgemachte Kuchen und Torten&  

Eiskreationen von 14.00-17.00 Uhr  
 

 

 

„Gartensaison“ 

2 Kugeln Belgisches-Rahmeis. Fruchtgrütze der Saison.  

frische Schlagobers            8.5 

 

 

„Alter Schwede“ 

    2 Kugeln Belgische-Vanilleeiscreme. Apfelmus.  

frische Schlagobers. Eierlikör      9.0 

 

 

„Fürst Pückler“ Variation 

1 Kugel Schokoeis, 1Kugel Erdbeereis.         6.9 

   1 Kugel Vanilleeis. frische Schlagobers 

 

 



 

Something new from our forge kitchen... 

 

you can choose every dish à la carte, 

or create your individually 3-course menu 

for 55 Euro p.P. 

 

for a vegan alterna@ve please contact us. 



 

        Menu ONE   

 

            three things from pumpkin                        18.0   

                                             liquid. pickled. crunchy 

                 -vegan- 

 

 

       creamy Risotto     29.0    

                                               Piemonte-hazelnut. Bio-blue cheese. 

  pickled carrot  

          -veggi- 

 

 

                 Lemon Curd-Tarte      14.0 

         blueberry-sour cream ice cream  

                      
     

  

   ...as menu         55.0 



 

        Menu TWO 

 
  

       truffled parsley root cream soup     10.0          

           crispy decoration 

            -veggi- 

 

 

               grilled German boar loin           36.0                              

       sweet/sour beet. creamy polenta 

                       

 

          Maison Kober cheese-affinage    18.0 

     Nordsee cheese Sarzbüttler. Rose cheese.  

              Camembert de Normandie. dark Böttcher 

                   fig mustard. bread        
 

                        

 

  ...as menu       55.0 



 

        Menu THREE 

 

               

             Beef Tatar               19.0   

          Frankfurter green sauce. bio-egg.  

     caper. roasted bread 
 
 
                                                  

      fried fish fillet „catch oft he day“       28.0    

                      Kalamata olives - tomato ragout  

       lime – garlic mashed potatoes   

 

 

 

             semolina blancmange     12.0 

    on two different hings from quince    

                          ice cream & ragout 

         

 

 

  ...as menu     55.0 



 

        Menu FOUR 

 
 
          wild mushroom-creme soup               12.0   

           crouton’s  
 

 
   goulash from Ilsenburger pasture cattle                      36.0                        

              spinach bread dumplings. cabbage 
 
 
 

  „The Best“ nougat Créme Brûlée in town   12.0 
                                plum-ice cream 
          -veggi- 

    
 

 
   ...as menu      55.0 



 

        à la carte classics 

 

        basket of home baked bread     9.0  

             creamy pumpkin butter & herbed quark    

                      (for vegans - Italian olive oil)  
 
 

                small plucked salat     10.0 

                 pickled vegetables 

      -vegan- 
 
 

          „Breadtime in the Nagelschmiede“   18.0 

     a selection of special ham. salami & cheese. 

    home backed bread 
 
 

            Bouillabaisse on a different way…   18.0 

        fish. crustaceans. coconut. vegetables 

     

  



 

        à la carte classics 

 

 

   manufactory-tagliatelle. Chorizo cream          22.0  

                         braised fennel 

                

     

 

                           pasture pig schnitzel    22.0   

       lukewarm potato-cucumber-salad. lingonberries 

 

 

 

 corn polenta     24.0 

smokey kidney beans. Cauliflower salad  

    -vegan- 

 

  

 

            

               Cost of changing the side dishes                  + 3.0 



 

Main 

 
 

       for our small guests up to 12 years ... 

 

 

pasta of the day      8.0 

 

 

            pork schnitzel              11.0 

                                                   Fries. vegetales 

 

 

         Fries       5.0 



 

Sweet Magic 
 

 

Recommended dessert wine 

Birbet Fermentato Rosso     0,1l              5.5 

Winery Azienda Agricola Negro    0,75l          39.0 

Cherry red colour, aromatic, fragrant, taste of blackberry, raspberry, 

strawberry, pleasant acidity                                                                                                                                

                                           

Belgian ice cream                                             per scoop 1.9 

          Whipped cream         1.2                                                                                                               

 
 

vegan sorbet -homemade-       3.5 
 

Café & Ice 
double espresso. whipped cream. brittle ice cream       8.0 

  
for a coffee. cappuccino or espresso we recommend: 
a variation of handmade pralinés und macarons        10.0 



 

Homemade cakes and pies  

Ice cream creations from 2.00 p.m. to 5.00 p.m.  
 

    

    

a piece of sheet cake      4.6 

   (depending on the daily offer)      

 

 

 

a piece of cake       4.9 

(depending on the daily offer)     

 

 

 

 



 

Homemade cakes and pies  

Ice cream creations from 2.00 p.m. to 5.00 p.m.  
 

MAGNUM-ice cream 

 

iced mocha 

Fresh coffee on ice. 1 scoop of vanilla ice cream.  

fresh whipped cream                 7.0 

 

"sweet chocolate duel" 

ice chocolate. 1 scoop of chocolate ice cream.  

fresh whipped cream        7.5 

 

 

"Kaffee de Schmiede" 

double espresso. 1 scoop of espresso-brittle ice cream  

with fresh whipped cream       8.0                                                                                          

 

 

 



 

Homemade cakes and pies  

Ice cream creations from 2.00 p.m. to 5.00 p.m.  
 

 

"Garden Season" 

2 scoops of ice cream. Seasonal fruit groats.  

fresh whipped cream             8.5 

 

 

"Old Swede" 

    2 scoops of vanilla ice cream. apple sauce.  

fresh whipped cream. eggnog      9.0 

 

"Fürst Pückler" variation 

1 scoop of chocolate, 1 scoop of vanilla,  

1 scoop of strawberry, fresh whipped cream    6.9 

 

 


