
1725 Erbauung 

Ein „Frischhammer“, später Nagelhütte, wird 

oberhalb des Blochhauers errichtet. 

1762 Gründung der Nagelhütte

Der in der Eisenindustrie herrschende Kon-

kurrenzkampf zwingt die gräfliche Hütte zu-

sätzliche eigene Absatzmöglichkeiten des 

Roheisens zu schaffen. Mit dem Umbau des 

„Frischhammers“ zu einer „Nagelhütte“ ent-

steht mit der Nagelfabrikation ein weiterer 

Fertigungszweig. Es wird mit der Produktion 

von u.a. Radnägeln zur Befestigung von Ei-

senreifen auf Felge und Speiche begonnen. Mit 

der Entwicklung der Eisenbahn in Deutschland 

beginnt die Produktion von langen Schienen-

nägeln.

1880 Pressen von Schienennägeln

Die Nagelhütte produziert mit zwei 

Glühöfen und zwei Nagelpressen. Das 

Wasser des nebenliegenden Teiches 

dient über ein Wasserrad 

als Antriebskraft.

1913 Stilllegung

Der Bedarf an Schienennägeln ging aufgrund 

der Umstellung auf Schraubverbindungen zu-

rück, dadurch muss die Nagelhütte schließen. 

In den Restgebäuden wird der städtische Bau-

hof untergebracht.

2006 Restauration

Die Nagelhütte wurde in Privatbesitz überge-

ben und restauriert.

   Weitere Informationen 

findet ihr hier!

Geschichte der Nagelschmiede

❙CA N M IC H�



 

Getränke 
 

Euro 

Aperitifs 
 

Sherry Lustau Fino Jarana     5cl               5.2 
Manoella Ruby Finest Reserve Port Red   5cl        3.5 
Martini bianco, rosso, extra dry    5cl  3.7 
Granatapfel-Spritz mit Hauslikör “Heisse Glut“(1)            25cl  8.5 

 Aperol Spritz (1)                         25cl               8.5 
 Aperol-Maracuja Spritz(1)                        25cl               8.5 
 Ramazzotti Rosato(1)                        25cl  8.5 
 Campari Orange(1)                   25cl          8.5 
 Select Aperitivo “Das Original aus Venezia”(1)   25cl       8.5 
 BIO-Limoncello Gran Gourmet(1)                       25cl         10.9 
 Haussekt “Nagelschmiede” 
 Schloß Würzburg J. Oppermann       10cl          4.2 

Prosecco „II Fresco“ Spumante DOC                          10cl         5.0 
Weingut Villa Sandi 

 
       
 
   
 



 

Getränke 
 

   Alkoholfreie Getränke 
 
   Bad Liebenwerda Wasser 
   laut oder leise                        0,25l   2.9 
   laut oder leise                                  0,75l                  6.0 
    
   Bad Liebenwerda 
   Bitter Lemon, Tonic(9)., Ginger Ale(9)    0,25l                2.9 
 

   Creyt “Der Fruchtsaft“ -vegan- 
   Orangensaft                                              0,3l              3.7 
   Apfelsaft „naturtrüb“                                    0,3l  3.7 
   Kirschnektar                                              0,3l  3.7 
   Bananennektar                                         0,3l  3.7 
   Kiba                                                         0,3l  3.7 
   Cranberrysaft, Rhabarber                               0,3l                    3.8 
    
   diverse Saftschorlen                                 0,3l                    3,7 
   diverse Saftschorlen                                 0,4l                    4.5 
 
   Pepsi & Pepsi zero(1,10,13,16)                              
   7UP, Schwip Schwap orange(1,10,13,16)             0,2l  2.7 



 

Getränke 
 

      Unsere alkoholfreien Spezial`s 
 
 
   hausgemachte Limonade           1l           9.9 
   (Fruchtlimonade) 
 

     Glas alkoholfreier Traubensecco „Aecht Bitter“  10cl  5.5 
     Weingut Manufaktur Jörg Geiger  

 
   Gin-Tonic -alkoholfrei-      25cl  8.5 
   Martini-Spritz -alkoholfrei-      25cl  8.5 
   „Campari“ zero Alkohol-Orange     25cl  8.5 
   BIO-Aperitivo VeneZero aus Italien    25cl          10.9   
 
   Creydt „Der Fruchtsaft“ 
 

   alkoholfreier Spritz auf Eis      0,33l   5.0 
   Apfel-Minze. Rhabarber-Vanille 
   oder Ananas-Limette  
 
 
    



 

Getränke 
 

 

   Bier vom Fass und aus der Flasche(a2) 
  
    
   Hasseröder Premium Pils vom Fass                    0,3l  3.1 
   Hasseröder Premium Pils vom Fass                    0,5l      5.1 
   Münchner Hell „Spaten“ vom Fass    0,3l  3.1 
   Münchner Hell „Spaten“ vom Fass    0,5l  5.1 
   Kellerbier vom Fass (unfiltriert, naturtrüb)    0,5l  5.3 
   Freiberger Natur-Radler vom Fass                            0,3l  3.2 
   Freiberger Natur-Radler vom Fass                            0,5l  5.3 
   Beeren-Alsterwasser       0,5l  5.3 
   Münchner Hell „Spaten“-Mix     0,5l  5.9 
   mit Maracuja-oder Kirschsaft 
 
   Hasseröder Schwarzbier Flasche                               0,5l Fl. 5.1 
   Beck´s alkoholfrei oder Malzbier                               0,33l Fl. 3.5 
   Franziskaner alkoholfrei                          0,5l Fl.  5.1 
    
    

   Obstbrände-Grappa 
 
   Grappa di Prosecco                               2cl  40 Vol.%  6.5 
   Obstgarten „Edelbrand“                        2cl 39 Vol.%  2.9 



 

Getränke 
 

   Kräuterliköre - Bitter 
   Underberg                                             2cl  44 Vol.% 2.4 
   „Schmiedewasser“ Kräuterlikör             2cl 54 Vol.%  2.6 
   Kräuter „Tonkrug“      2cl 56 Vol.%  3.6 
   Ramazzotti                                            4cl  30 Vol.%   4.5 
   Brockengold Kräuterlikör (mit Blattgold)              2cl 50 Vol.%  4,5 

 
   Spirituosen 
   Malteserkreuz Aquavit                          2cl  40 Vol.%       2.2 
   Linie Aquavit       2cl 41,5 Vol.%  2.5 
    Monokel Harzer Premium Gin    2cl 45,5 Vol.% 4.9 
   Harzer Single Malt Whisky       2cl 43 Vol.% 6.5 
 

   Long Drinks & mehr… 
   Dassler 

   Cider-Apfelwein       0,33l 5 Vol.%  5.5 
   Rose-Rhabarberwein       0,33l 5,5 Vol.%  5.5  
   Cuba Libre(10)                                                                          30cl 40 Vol.% 8.5 
   Vodka Lemon                                                 30cl 40 Vol.% 8.5 
   Whisky Cola(10)                                                                        30cl 40 Vol.% 8.5 
   Gin-Tonic(1)                                             30cl 40 Vol.% 9.5 
   “FWT-Gin“von Toni Eggert aus Ilsenburg 



 

Getränke 
 

     Harzer Likör-Manufaktur 

 
 
   „Schmiedewasser“ Kräuterlikör             2cl 54 Vol.%  2.6 
 
   Schokoteufel Likör            2cl 51 Vol.% 2.6 
 
   Nusslikör(h2)                           2cl 30 Vol.%  2.6 
 
   Weinbrand Nusslikör(h2)                         2cl 28 Vol.%  2.6 
    
   Apfel-Gurkenlikör oder Schoko-Kirschlikör  2cl 20 Vol.%  2.6 
 
   „Heiße Glut“ Likör aus Granatapfel, 
   Blutorange mit einem Hauch Chili   2cl 25 Vol.%  2.6 
 
   Butterscotch Likör      2cl 22 Vol.% 2.7 
    
   Brockengold Kräuterlikör (mit Blattgold)              2cl 50 Vol.%  4,5 
 
    
       



 

Getränke 
 

  Gorilla-Heißgetränke von Joerges seit 1847 

 

  Seit mehreren Generationen dreht sich in unserer Familie alles um den besten Kaffee.  
Für den perfekten Premiumgenuss wählen wir die qualitativ hochwertigsten Kaffeesorten 
aus der ganzen Welt aus, die wir über den gesamten Veredelungsprozess hinweg einer 
sorgfältigen Qualitätsprüfung unterziehen.  

 
   Tasse Café Créme(10)                                                                   2.8 
   Kännchen Kaffee(10)                                                                   5.2 
   Tasse koffeinfreier Café Créme                                                 2.8 
   Kännchen koffeinfreier Kaffee                                              5.2 
   Pott Kaffee(10)                                                                           4.6 
    
   Espresso(10)                                                                                   2.6  
   Doppelter Espresso(10)                                                                  4.5 
   Espresso Macchiato(g,10)          3.0                                    
   Cappuccino(g,10)                                                                               3.1 
   Doppelter Cappuccino(g,10)                                             5.2 
   Milchkaffee(g,10)                                                                     4.5 
   Latte Macchiato(g,10)                                                                    4.8 
   Große Tasse heiße Schokolade(g,10)                                         4.1 
   -mit Sahne           4.6 
   -mit Haferdrink zubereitet             Aufpreis: 0.8 
 



 

Getränke 
 

   Teegenuss von „Ronnefeldt“    

 

   Große Tasse Tee         4.8 
 

   Spring Darjeeling  

Erste Pflückung von den Südhängen des Himalaya. Spitzentee mit  
lieblichem, zartblumigem Aroma.  

    
   Assam Bari Irish Breakfast 

Extravaganter Broken mit vielen goldenen Tips und höchsten Aromawerten:  
kräftig, würzig, malzig.  

     
   Earl Grey 

Feinblumige Herbstpflückung komponiert mit dem spritzigen, frischen  
Zitrusaroma der Bergamotte. 
 
 

   Green Dragon Lung Ching 

Ein seltener Teegenuss, bei dem sich die typisch leichte Herbe mit einem 
erfrischenden Moment verbindet 

    

   Morgentau 
Die faszinierende Teekomposition mit Sencha, Blüten und  
fein-fruchtigem Mango-Zitrusgeschmack 



 

Getränke 
 

    
   Ayurveda Herbs & Ginger 

   Innere Wärme. Perfekt balancierte Kräutermischung, die alle Sinne aktiviert. 
 
   Bergkräuter 

Zarte Melisse, dezente Anisnote und ein Hauch von Thymian - duftig,  
würzig und frisch wie Morgenluft in den Bergen. 
 

   Fruity Camomile 

   Herb-süße Kamille, verfeinert mit aromatischer Orangenschale. 
    
   Refreshing Mint 

Der typische Geschmack der Pfefferminze mit neuer Frischedimension  
durch Zitronengras. 

    
   Rooibos Cream Orange 

Vollmundiger Rooibos mit cremig-sanftem Vanillearoma und  
dem Geschmack reifer Orangen. 
 

   Sweet Berries 

   Eine vollaromatische Kombination mit der Süße saftiger Früchte. 
 
     
    



 

Getränke 
 

   Weißwein(0) 
 
 

   2023er Grüner Veltiner Muschelkalk -trocken-        0,1l    4.0 
   Weingut Gmeinböck        0,75l          28.0 
   aus dem schönsten Weinviertel, fruchtig, elegant, 
   finessenreich mit dem typischen Veltiner-Pfefferl  
 

                                        2023er Roero Arneis DOCG Serra Lupini -trocken-      0,1l     5.5 
          Weingut Azienda Agricola Negro Angelo & Figli   0,75l           38.0 

   feinwürzig, trocken, leichter Weißwein aus dem Piemont 
 

   2023er Burkheimer Grauburgunder VDP. Ortswein   0,1l     5.2 

               Weingut Bercher -trocken-       0,75l           36.0 
   feine Rasse, kraftvoll und dennoch elegant, 
   exotische Fruchtaromen, gute Empfehlung zu vielen Speisen 
 

   2023er Maximin Riesling -feinherb-      0,1l         4.6 

   Weingut Maximin Grünhaus       0,75l          32.0 
 frischer, feinfruchtiger Riesling mit harmonischer Art,     

   animierender Zitrusnote und herrlich mineralischem Finale. 
   Ein köstliches Vergnügen. 
    
 
 

   Alle Flaschenweine auch für Zuhause mit einem Rabatt von 50%! 

    



 

Getränke 
 

   2023er Weißer Burgunder VDP. Gutswein       0,1l    5,2 
   Weingut Gut Hermannsberg -trocken-     0,75l  36.0 
   Sehr feiner, frischer, eleganter Burgunder  
   Mit schöner Mineralität 
    

   Rosé-Wein(o) 
 
   2023er Bärbel & Barbara Spätburgunder Rosé      0,1l    4.9 
   Weingut Bercher  VDP. Gutswein -trocken-    0,75l           34.0 
   bodenständiger, ehrlicher Spätburgunder Rosé vom Kaiserstuhl, 
   knackig, frisch und fruchtig mit viel Trinkfluss 
 

   2024er Larrosa Rioja Rosado DO           0,1l    4.8 

   Weingut Bodegas Izadi -trocken-     0,75l  33.0 
   moderner Rioja in rosé, frische helle Früchte  
   subtil und elegant 

 
   2023er Luberon A.C.Rosé             0,1l    3.5 
   Weingut Caves Marrenon -trocken-     0,75l  24.0 
   Dieser Wein stillt die Urlaubs-Sehnsucht! Ideal für Genuss unter 
   freiem Himmel, Feierabend, Picknick oder Grillparty.  
   Die frische köstliche Art ist sehr animierend.  

 
   Alle Flaschenweine auch für Zuhause mit einem Rabatt von 50%! 
    



 

Getränke 
 

   Rotwein(o) 
 

   2023er Dina Barbera d‘Alba DOC -trocken-       0,1l    5.2 
   Weingut Azienda Agricola Negro Angelo & Figli    0,75l           36.0 
   runder, fruchtiger und gehaltvoller Rotwein aus dem Piemont, 
   der Heimat des berühmten Barolos   
  

   2023er Trollinger Reloaded QbA -trocken-           0,1l         4.3 
              Weingut Christian Hirsch       0,75l           30.0 
   satte reife Kirsche, kräftiger Rotwein mit Struktur und Rückgrat, 
   dabei weich und vollmundig mit schönem Trinkfluss  

 
   2023er BIO La Fraschetta Chianti -trocken-       0,1l        4.3 
          Weingut Podere di Marcialla di Anichini e Passaponti  0,75l  30.0 
                            Duft nach roten Beeren, blumige Noten von Veilchen, 
   hervorragende Balance zwischen Säure und Tannin   

 
   2024er Vica Grand Cépage Merlot  -trocken-        0,1l      3.6 
                Weingut Vica              0,75l             25.0 
   vollmundig, fruchtig, leicht, mit Aromen von 
   roten Früchten und weichen Tanninen  
 
 
 

   Alle Flaschenweine auch für Zuhause mit einem Rabatt von 50%! 
  



 

Getränke 
 

   Schmankerl aus dem Weinkeller!(o) 
    
   2024er Colombelle Edition Limitée               0,1l     3.9 

               Weingut Producteurs Plaimont      0,75l           29.0 
   frischer, sehr aromatischer und trockener Weißwein 
   aus der Gascogne 
 
 

   2023er Montespina Rueda DO Verdejo        0,1l     3.9 
          Weingut Avelino Vegas       0,75l           29.0 

    feiner Verdejo mit Aromen von Citrus und tropischen 
   Früchten, fruchtbetonter Nachhall, lebendige Frische 
 

   2022er Blauer Spätburgunder Rosé Mittenmang     0,1l  3.9 
   Weingut Bettina Schuhmann -trocken-     0,75l         29.0 
   zupackend, würzig, außergewöhnlich, kräftiger Spätburgunder-Rosé 
   vom Kaiserstuhl mit dunkler Farbe, rauchiger Note und viel Charakter 
 

   2023er Merlot Vin de Pays d`Oc             0,1l       3.9 
              Weingut Moulin de Gassac -trocken-     0,75l         29.0 
   Kräftiger, voller Geschmack, typisch samtig-weiche Merlot-Art 
   ausdrucksvoller Wein vom Mittelmeer  
 

 
 
   

   Alle Flaschenweine auch für Zuhause mit einem Rabatt von 50% 



 

Getränke 
 

 

   Prickelndes & Perlendes(o) 

    
    
    

   Lambrusco Promabolla Amabile        0,1l      3.9 

   großartige Fruchtfülle, wunderschöne Aromen    0,75l  27.0 
   leicht moussierend      
 
    

   Prosecco „II Fresco“ Spurmante DOC      0,1l    5.0 

   Weingut Villa Sandi Venetien     0,75l  36.0  
   Hocheleganter Prosecco, nach der traditionellen  
   Methode gekeltert, feinste Perlage  
    
    
   Haussekt „Nagelschmiede“        0,1l           4.2 
   Sektkellerei J. Oppmann      0,75l         30.0 
   Fruchtig und mild, schöne Frische, harmonisch,          

 sehr klare und saubere Aromatik, feiner Abgang 
 
 

   Vino Spumante Rosé extra dry        0,1l     4.1 
   spritzig-frischer Rosé Spurmante mit Aromen    0,75l   28.0 
   von hellen roten Beeren 

 



 

Getränke 
 

   Winterling Crémant  Blanc de Blancs brut     0,1l    7.0 
   Weingut Winterling        0,75l  49.0  
   cremig weich, erfrischend, zart perlend 
   Crémant vom feinsten!  

 
   Champagne Aspasie Réserve brut    0,375l         39.0 
   Champagnerhaus Aspasie Champagne      0,75l        79.0 
   Anspruchsvoller, harmonischer und wunderbar 
   frischer Champagner für alles Gelegenheiten 
 
 

   Als Erinnerung zum Mitnehmen... 

 

   „Schmiedewasser“ Kräuterlikör             0,1l/ 0,5l 54 Vol.%  
   Mitnahmepreis:       7.95/ 19.95 € 
 
   „Heiße Glut“ Likör aus Granatapfel, 
   Blutorange mit einem Hauch Chili   0,1l/ 0,5l 25 Vol.%  
   Mitnahmepreis:       7.95/ 19.95  
    
   „FWT“ Gin aus Ilsenburg       
   von Toni Eggert        0,5l 40 Vol.% 
   Mitnahmepreis:       29.95 



 

Unser Credo lautet... 
 

     Unsere Produkte... 

stammen fast alle aus unserer Region, manches ist überregional   

 

       Unsere Speisen... 

      ...werden getragen und belebt durch unsere Ideen 

 

   ... sind hausgemacht 

... sowie traditionell oder individuell á la minute gekocht und zubereitet 



 

Neues und Krea+ves aus der Schmiedeküche... 

 

Wählen Sie alle Gerichte à la carte aus,  

  oder stellen Sie sich ihr individuelles  

        drei-Gang Wunschmenü zusammen  

für 55 Euro p.P.  

 

Für vegane Alterna+ven sprechen Sie  

        gern unseren Service an! 



 

        Menü I 

 
 

         Carpaccio von der Roten Beete   18.0   
    französischer Frischkäse. Rucola. Walnuss-Marinade   
         -veggi- 
 
 
 

cremiges Perlgraupen-Risotto    28.0    
   Feldsalat. Kräuterseitlinge  

         -veggi- 
 
 
 

     „DIE BESTE“ Créme Brûlée im Ilsetal  12.0 
                fruchtiges Zwetschgen-Schmandeis 
        -veggi- 
     

  
...als Menü      55.0 



 

        Menü II 

 
 
 

         Vitello tonnato vom Kalb    18.0   

           Thunfisch. Kapern. Zupfsalat    

 

 

 

 

     in Barolo geschmorte Rinderbacke                         36.0    

  cremiger Kartoffelstampf. Ofenkarotten  

 

 

 

 

   schwarzes Johannisbeeren-Tiramisu    12.0 

                      Maronen-Eiscreme 

 

 

...als Menü      55.0 



 

        Menü III 

 
 

 
       schottischer Räucherlachs. Brioche   18.0   

    Wildkräuterzupf. Schnittlauch-Crème fraiche  
 

 
 

        gebratenes Zanderfilet     28.0    
       cremiger Kartoffelstampf. Rahmsauerkraut. grobe Senfsauce  

 
 

 
  Panna Cotta von der gebrannten Mandel   12.0 

                 Preiselbeeren-Ragout. Pistazieneis 
         

 
 
  ...als Menü     55.0 



 

        Menü IIII 

 
 

 

    weiße Zwiebel-Apfel-Schaumsuppe    14.0   

         geräucherte Entenbrust-Crostini  

 

 

 

       gebackene Barbarie-Entenkeule                    36.0    

  Kartoffelklöße. Apfel-Rotkohl. Orangenjus  

 

 

 

   Maison Kober Käse-Affinage      16.0 

     Rosenkäse. Tief im Wald. Camembert de Normandie.  

       Espresso-Käse. Feigensenf. hausgebackenes Brot  

    

 

...als Menü      55.0 



 

        à la carte Klassiker 
    

Korb verschiedener Brote      9.0  
           Rote-Beete-Butter & Kräuterquark    
             (als vegane Alternative - italienisches Öl)  
 
 

          getrüffelte Kartoffelsuppe       Vorspeise 10.0 
Croûtons. Schnittlauch  Hauptgang  18.0 
 

 
           feurige Grünkohl-Pasta     18.0   
        Kasseler. Chilli 
 

     
    Steinpilz-Gnocchi    18.0 
      Kräuterseitling 

-veggi- 
 
 
 



 

        à la carte Klassiker 
 
 
 
Spinatknödel     17.0  

            zerlassene Butter. Parmesan 
          -veggi- 

 
 

        Schnitzel vom Landschwein    22.0   
     Kartoffel-Gurkensalat. Preiselbeeren 

 
 

gebratener Hirschrücken     41.0 
unter der Rosmarin-Haselnusshaube.  

rahmiges Spitzkohlgemüse. Kartoffelbaumkuchen  
 

 



 

Hauptspeisen 
 

 

     Für unsere kleinen Gäste ... 

 

Tagespasta klein      8.0 

 

 

       Schweineschnitzelchen             11.0 

                                                     Fries. Gemüse 

 

 

Fries       5.0 

 

 

  für alle Umbuchungen der Beilagen berechnen wir + 3.0 € 

 



 

Süßer Abschluss Zauber 
 

Dessertweinempfehlung 

Birbet Fermentato Rosso      0,1l            5.5

 Weingut Azienda Agricola Negro Angelo & Figli  0,75l            39.0

 kirschrote Farbe, aromatisch, duftend, Aromen von Brombeere, 

Himbeere, Erdbeere, angenehme Säure 

                                                                                                                                

                                           

Eis  „Mövenpick“                                             pro Kugel 1.9 

          Sahne / Schlagobers extra        1.2                                                                                                               

 
Café & Eis 
doppelter Espresso. frische Schlagobers. Krokant-Eis      8.0 

  
zum Kaffee. Cappuccino oder Espresso empfehlen wir: 
eine Auswahl handgemachter Pralinés und Macarons            10.0 



 

Hausgemachte Kuchen und Torten&  

Eiskreationen von 14.00-17.00 Uhr  
 

    

    

Ein Stück Blechkuchen      4.5 

   (je nach Tagesangebot)      

 

 

 

Ein Stück Torte       4.8 

(je nach Tagesangebot)     

 

 

 

 



 

Hausgemachte Kuchen und Torten&  

Eiskreationen von 14.00-17.00 Uhr  
 

Mövenpick- Eiscreme 

 

Geeister Mocca 

Frischer Kaffee auf Eis. 1 Kugel Mövenpick- Vanilleeis.  

frische Schlagsahne                 7.0 

 

 

„Süsses Schokoladen– Duell“ 

Eisschokolade. 1 Kugel Mövenpick- Schokoladeeiscreme.  

frische Schlagsahne        7.0 

 

 

„Kaffee de Schmiede“ 

Doppelter Espresso. 1 Kugel Mövenpick- Espresso–  

Krokanteiscreme. frische Schlagsahne     8.0                                                                                          

 

 



 

Hausgemachte Kuchen und Torten&  

Eiskreationen von 14.00-17.00 Uhr  
 

 

 

„Gartensaison“ 

2 Kugeln Mövenpick-Rahmeis. Fruchtgrütze der Saison.  

frische Schlagsahne             8.5 

 

 

„Alter Schwede“ 

    2 Kugeln Mövenpick-Vanilleeiscreme. Apfelmus.  

frische Schlagsahne. Eierlikör      9.0 

 

 

„Fürst Pückler“ Variation 

1 Kugel Schokoeis, 1Kugel Erdbeereis.         6.9 

   1 Kugel Vanilleeis. frische Schlagsahne 

 

 



 

Something new from our forge kitchen... 

 

you can choose every dish à la carte, 

or create your individually 3-course menu 

for 55 Euro p.P. 

 

for a vegan alterna@ve please contact us. 



 

        Menu I 

 

 
 

                   beetroot Carpaccio    18.0   
    french cream cheese. arugula. walnut-marinade   
         -veggi- 
 
 
 

  creamy pearl barley-risotto    28.0    
      lamb`s lettuce. oyster mushroom 

         -veggi- 
 
 
 

     „the BEST“ Créme Brûlée in town   12.0 
                 fruity plum-sour cream ice 
        -veggi- 
     

  
...as a menu      55.0 



 

        Menu II 

 
 
 

         Vitello tonnato from veal    18.0   

            tuna. caper. small salad    

 

 

 

 

   in Barolo braised beef cheek               36.0    

  creamy mashed potatoes. oven carrot  

 

 

 

 

   black currant - Tiramisu     12.0 

                     chestnuts - ice cream 

 

 

...as a menu      55.0 



 

        Menu III 

 
 

 
       scottish smoked salmon. brioche    18.0   

    small picked salad. chives - Crème fraiche  
 

 
 

            fried zanderfilet      28.0    
         creamy mashed potatoes. creamy sauerkraut. 

        mustard sauce  
 

 
 

  Panna Cotta from the roasted almond    12.0 
             cranberry-ragout. pistachio ice cream 
         

 
 
  ...as a menu       55.0 



 

        Menu IIII 

 

 
 

 

     white onion-apple-soup      14.0   

          smoked duck breast - Crostini  

 

 

 

          baked barbary - duck leg                      36.0    

  potato dumplings. apple - red cabbage.  

orange sauce  

 

 

       Maison Kober cheese-affinage       16.0 

      Rose cheese. “deep in the forest”.Camembert de Normandie.  

       espresso-cheese. fig mustard. home baked bread  

    

 

...as menu       55.0 



 

        à la carte classics 

    

basket of different breads     9.0  

               beetroot-butterr & herbal curd    

                   (vegan alternative - Italian oil)  
 
 

           truffled potato soup       appetizer 10.0 

           Croûtons. chives  main   18.0 

 

 

                 spicy kale - pasta     18.0   

                smoked pork. chilli 

 

     

 porcini mushroom-Gnocchi   18.0 

        oyster mushroom 

    -veggi- 

 

 

 



 

        à la carte classics 

 

 

 

           spinach dumplings    17.0  

             melted butter. Parmesan 

          -veggi- 

 

 

        Schnitzel from country pig     22.0   

     potato-cucumber salad. cranberry 

 

  

      fried deer back           41.0 

marinated rosemary – hazelnut hood.  

      creamy pointed cabbage. potato tree cake  

 

 



 

Main 

 
 

         for our small guests ... 

 

 

pasta of the day      8.0 

 

 

            pork schnitzel              11.0 

                                                   Fries. vegetales 

 

 

Fries       5.0 



 

Sweet Magic 
 

 

Recommended dessert wine 

Birbet Fermentato Rosso     0,1l              5.5 

Winery Azienda Agricola Negro    0,75l          39.0 

Cherry red colour, aromatic, fragrant, taste of blackberry, raspberry, 

strawberry, pleasant acidity                                                                                                                                

                                           

Ice cream  „Mövenpick“                                          per scoop 1.9 

          Whipped cream         1.2                                                                                                               

 
Café & Ice 
double espresso. whipped cream. brittle ice cream       8.0 

  
for a coffee. cappuccino or espresso we recommend: 
a variation of handmade pralinés und macarons        10.0 



 

Homemade cakes and pies  

Ice cream creations from 2.00 p.m. to 5.00 p.m.  
 

    

    

a piece of sheet cake      4.5 

   (depending on the daily offer)      

 

 

 

a piece of cake       4.8 

(depending on the daily offer)     

 

 

 

 



 

Homemade cakes and pies  

Ice cream creations from 2.00 p.m. to 5.00 p.m.  
 

Mövenpick-Eiscreme 

 

iced mocha 

Fresh coffee on ice. 1 scoop of Mövenpick vanilla ice cream.  

fresh whipped cream                 7.0 

 

"sweet chocolate duel" 

ice chocolate. 1 scoop of Mövenpick chocolate ice cream.  

fresh whipped cream        7.0 

 

 

"Kaffee de Schmiede" 

double espresso. 1 scoop of Mövenpick.  

espresso-brittle ice cream. fresh whipped cream   8.0                                                                                          

 

 

 



 

Homemade cakes and pies  

Ice cream creations from 2.00 p.m. to 5.00 p.m.  
 

 

"Garden Season" 

2 scoops of Mövenpick ice cream. Seasonal fruit groats.  

fresh whipped cream             8.5 

 

 

"Old Swede" 

    2 scoops of Mövenpick vanilla ice cream. apple sauce.  

fresh whipped cream. eggnog      9.0 

 

"Fürst Pückler" variation 

1 scoop of chocolate, 1 scoop of vanilla,  

1 scoop of strawberry, fresh whipped cream    6.9 

 

 


